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MALTODEXTRINA DE TAPIOCA

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO

INGREDIENTES

Maltodextrina de tapioca.

ALMACENAMIENTO

ALERGENOS Puede contener trazas de huevo y leche.
CARACTERISTICAS Se trata de un polvo blanco de sabor fresco y muy ligeramente dulce, casi neutro.
USOS La maltodextrina de tapioca tiene diversas aplicaciones, como ser una potente
secante de grasas, dar fluidez y evitar "grumos" a ingredientes en polvo, potenciar
la solubilidad de distintas gomas en agua. Se utiliza también para mejorar el cuerpo
de bebidas como la cerveza o de salsas y sopas.
INSTRUCCIONES DE USO Como secante completa de aceites, su efectividad depende del tipo de grasa
utilizada.
Normalmente se debe probar en una proporcién en peso de 60% aceite por 40% de
maltodextrina.
PRESENTACION Bote de 120g y de 250g
VIDA UTIL Segln etiquetado.
CONDICIONES DE Almacenar en un lugar fresco y seco. Mantener protegido de variaciones de

temperatura y humedad.

PROPIEDADES

PARAMETRO VALOR
Humedad 5% max.
Densidad a granel 0.095-0.153g/ml
Metales pesados 10ppm max.
Arsénico 1ppm max.
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